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AMREIS

Herzlich Willkommen im Gasthaus am Reis in Kelkheim!

Freuen Sie sich auf echte traditionelle italienische Kiiche — frisch zubereitet und mit
viel Liebe zum Detail. Bei uns stehen Qualitit und ehrlicher Genuss im Vordergrund.
Genieflen Sie Jhre Zeit in unserem gemiitlichen Gastraum oder auf der einladenden
Terrasse und lassen Sie den Alltag hinter sich. Unser Gasthaus ist ein beliebtes Ziel im
Griinen — ideal fiir jede Jahreszeit.

Unsere Speisekarte bietet eine Auswahl, die jeden Geschmack trifft: von herzhaften
Rlassikern bis hin zu hausgemachten Spezialititen. Dazu empfehlen wir unsere
ausgewdhlten Weine oder runden Jhren Besuch mit einem leckeren Dessert ab.
Kommen Sie vorbei und erleben Sie eine familidre Atmosphdire, die zum Verweilen
einlidt. Wir freuen uns darauf, Jhnen genussvolle und entspannte Stunden im
Gasthaus am Reis zu bereiten!

Mit besten Criifen,
Jhr Team vom Gasthaus am Reis

Casthaus am Reis
Am Reis 7
65779 Kelkheim
Telefon: 06195 / 9759227
Fax: 06195 / 9759222
E-Mail: info@qgasthausamreis.de

Unsere Offnungszeiten

Montags Ruhetag
Dienstag bis Freitag Samstag und Sonntag
77:30 Uhr bis 14:30 Uhr 77:30 Uhr bis 22:30 Uhr
77:30 Uhr bis 22:30 Uhr

Folge uns! Folge uns!
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RISTORANTE ITALIANC
STELLEN SIE SICH IHR PERSONLICHES MITTAGSMENU

AUS UNSERER SPEISEKARTE ZUSAMMEN - £ZU JEDEM
MENU EIN ESPRESSO

DIEMSTAG BIS FREITAG VON 12:00 UHR BIS 14:30 UHR
AUSSER AM FEIERTAGERN

2-GANGE-MENU
VORSPEISE « HAUPTGANG « ESPRESSO

VORSPEISE:
TAGESSUPPE ODER BEILAGENSALAT

HAUPTGANG:
FINSA ODER PASTA —* 10,90 £
FISCH ODER FLEISCH —* 16,90 €

3-GANGE-MENU
VORSFEISE +« HAUPTGANG + DESSERT +« ESPFPRESSO

VORSPEISE:
TAGESSUPPE ODER BEILAGENSALAT

HAUPTGANG:
FPINSA ODER FASTA —* 13,90 €
FISCH ODER FLEISCH = 19,90 €

DESSERT:
TAGLICH WECHSELND
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ANTIPAST] / VORSPEISEN

Antipasto di Mare ¢ 4i%m

Jtalienischer Meeresfriichte Salat

Mozzarella Caprese @9
Milde Vorspeise mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Rinder-Carpaccio 69
Zartes Rinderfilet, fein geschnitten, mit Rucola, Parmesan und einem Hauch Zitrone — ein
italienischer Klassiker!

Vitello Tonnato ¢.< 49
Hauchdiinnes Kalbfleisch in Thunfischsauce

Antipasta Mix ab 2 Personen

ZUPPA / SUPPEN

Jomatensuppe
Traditionelle toskanische Suppe aus Tomaten

Tagessuppe

Unsere frische Suppe des Tages — tdglich neu, stets kostlich!

JNSALATA / SALAT

Insalata di Pomodoro
Jomatensalat mit Zwiebeln

Insalata Mista ¢
Cemischter Salat mit Gurken, Zwiebeln, Oliven und Tomaten

Insalata Sicilia c+50.c40
Mit Schinken, Ei, Artischocken, Tomaten, Gurken, Thunfisch und Kéise

Insalata Rucola @59

Frischer Rucolasalat mit Cocktailtomaten, Parmesan und Wallniissen

Insalata Cesare ¢

Cemischter Salat mit Hithnchenstreifen

Euro

18,90

8,50

18,90

18,90

26,90

Euro

6,50

6,50

Euro

6,50

7,00

9,50

9,00

72,50
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AMREIS
PINSA / PINSA
Euro
J.  Pinsa Naturale oder Bruschettone ¢ 6,50 / 7,50
Traditioneller romischer Fladen in Natur oder mit TJomaten, Basilikum und
Knoblauch
2. Pinsa Margherita @9 8,00
Die Traditionelle mit Tomaten und Mozzarella
8. Pinsa Salame ¢299 9,00
Die klassische Salamipinsa
4. Pinsa Prosciutto ¢*%9 9,00
Unsere Schinkenpinsa
5. Pinsa Funghi @9 9,00
Die Milde mit frischen Champignons
6. Pinsa Capri *9 70,50
Analog zur bekannten Vorspeise mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum
/. Pinsa Romana %99 70,50
Die Pinsa unserer Hauptstadt mit Schinken, frische Champignons und Salami
8. Pinsa Capricciosa %599 72,50
Mit Schinken, Peperoniwurst, Champignons, Artischocken und Oliven
9. Pinsa Quattro Stagioni %699 72,50
Schmeckt zu jeder Jahreszeit — mit Salami, Champignons, Artischocken und Oliven
10. Pinsa Piscaria ¢°+59 72,50
Mit frischen Meeresfriichten und Knoblauch
/1. Pinsa Quattro Formaggqi @99 72,50
Verfeinert mit vier verschiedenen Kisesorten
J2. Pinsa Vegetariana %69 70,50
Zu 100% fleischlos mit frischem Saisongemiise
13. Pinsa Rustica %%+ 72,50
Kirschtomaten, Rucola, Parmigiano und Parma Schinken
7% Pinsa Diavola %99 70,50
Cinen feurigen Abend bescheren Jhnen unsere Freunde Peperoni und Peperoniwurst
75. Pinsa al Salmone e Spinachi @9 74,50
Rnuspriger romischer Fladen mit zartem Lachs und frischem Spinat
76. Pinsa Tonno 69«49 71,50
Die Thunfischpinsa mit Zwiebeln und Oliven
J7. Pinsa Sicilia @*9+49 70,50
&in Hauch Sizilien -mit Kapern, Oliven, Sardellen und Knoblauch
18. Pinsa alla Chef @699 76,50
Mit Spiegelei, Parmaschinken und schwarzem Triiffel
79. Pinsa Regina *5°%«%9 75,50
Mit Rucola, Parmaschinken, Burrata und Pistazien
Extra Beilagen:
Oliven, Paprika, Peperoni, Zwiebeln, Kapern, Salami, Schinken und Sardellen 1,50
Doppelt Kise, Thunfisch und Peperoniwurst, Mozzarella, Gorgonzola, Spinat und 2,00

Brokkoli
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PASTA / NUDELN

Penne Napoli ¢

&in leichtes Nudelgericht mit Tomaten und frischem Basilikum

Rigatoni alla Bolognese ¢+
Herzhaftes Rinderhackfleisch in einer wiirzigen Tomatensauce kombiniert mit Rigatoni

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino ¢

Mit Knoblauch, feinem Olivendl und scharfem Peperoncino

Rigatoni alla Carbonara *<?
Speck gibt der £i-Parmesansauce die nitige Wiirze

Gnocchi Sorrentina @+ %
Mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum — ein Klassiker der Sorrentiner Kiiche

Rigatoni Gorgonzola -9
Rigatoni in einer fein-wiirzigen Kiisesauce — ein Genuss fiir Liebhaber des kriftigen Kises

Penne all' Arrabbiata 9

Penne in einer scharfen Tomatensauce mit Knoblauch — fiir alle, die es gerne scharf méogen!

Farfalle al Salmone e Spinachi @+
Mit einer frischen Lachssauce

Penne alle Norma ¢<9
Siziliens Liebling mit gegrillter Aubergine, gehobelter salziger Ricotta, Basilikum

Hausgemachte Paccheri mit Rinderstreifen ¢«9
Zarte Rinderstreifen mit einer leicht pikanten Tomaten-Sauce

Hausgemachte Tagliolini al Tartuffo Nero ¢<«9

Genieflen Sie unsere delikaten hausgemachten Tagliolini mit schwarzen Triiffeln

Hausgemachte Paccheri con Salsiccia e Pomodoro ¢9

Réohrennudeln in einer aromatischen Tomatensauce, verfeinert mit wiirziger italienischer
Salsiccia und frischen Kriutern — ein rustikaler Genuss aus Jtalien.

Auch gluten- und laktosefrei erhiiltlich

AL FORNO / UBSRBACKEN

Hausgemachte Lasagne %<9
Die Beliebte vom Rind

Cannelloni @«9
Mit Fleisch gefiillte Pastarollen

Vegetarische Cannelloni ¢«<9
Mit Ricotta und Spinat gefiillt Pastarollen

Euro

8,50

10,50

8,50

12,50

12,50

717,50

9,00

12,50

717,90

15,50

718,50

15,50

2,00

EURO
12,50

10,50

10,50
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CARNE [/ FLEISCH

Sehnitzel ,,Wiener Art” G50

Sehnitzel vom Schwein mit Pommes und Beilagensalat

Saltimbocca alla Romana *+»
Mit Parmaschinken und Salbei — ein klassisches romisches Gericht

Bistecca alla Griglia ¢ ¥
CGegrilltes argentinisches Rumpsteak

Lammbkoteletts mit frischen Krdautern ¢« 9

Lammfleisch, perfekt gebraten und verfeinert mit aromatischen frischen Kriutern — ein

aromatischer Genuss mit siidlindischem Flair

Entrecote alla Griglia
Zartes und saftiges Steak aus der Rippe — Ein Klassiker fiir Fleischliebhaber

Auf Wunsch mit Ai Cipolla oder Pepe Verde oder Salsa alla Panna
(mit Zwiebeln oder Pfeffer- oder Rahmsofie)

Als Beilagen servieren wir kostliche Kartoffeln und Gemiisevariation.

PECSE [/ FISCH

Calamari Fritti ¢4
Frittierte Tintenfischringe mit Aioli und Beilagensalat

Scampi Provenzialler Art ¢4
Gebratene Scampi mit Oliven und feiner Tomatensofle

Gamberoni alla Griglia

Saftige Riesenqgarnellen, perfekt geqrillt und serviert mit cremigem Kartoffelpiiree

und Spinat — ein harmonisches Zusammenspiel

Salmone alla Griglia ¥
CGegrillter Lachs mit einer Gemiisevariation

Als Beilage servieren wir zu unserem Fisch eine frische Gemiisevariation

Burger

Jtalo Burger @%«ip
talien auf der Zunge: Salsiccia, Rucola & siike Zwiebeln

Burger Am Reis @9

Herzhafter Burgertraum: Rind, Tomate, Kdse & siifle Zwiebeln

Veggie Burger ¢«

Gemiise, Rucola, Tomaten und siifle Zwiebeln — purer Genuss auf italienisch

Ohne
Pommes

717,50

77,50

9,50

EURO

13,50

79,90

79,90

26,50

26,50

2,50

EURO
76,50

24,50

25,50

18,90

Mit
Pommes

76,90

76,90

13,90
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AMREIS
EURO
Hausgemachtes Tiramisu °«9 6,50
Tartufo Nero @ 6,50
Zartes Schokoladeneis umhiillt von feinem Kakao, ein Geschmackserlebnis voller Verfiihrung.
Tartufo Pistachio @ 7,50
Zartes Pistazieneis ummantelt von knusprigen Pistazienstiickchen, ein himmlisches Vergniigen
6,50

Cassata Siciliana ©
Milehspeiseeis mit kandierten Friichten

Pistacchio Soufflé @ 8,50

Lauwarm luftig-leichtes Dessert mit intensivem Pistaziengeschmack, das den Gaumen verwohnt.

Bitte fragen Sie die Kellner, was wir Jhnen eventuell noch aus der Dessert-Vitrine anbieten konnen.

FORMAGG) / RASE

Grana Padano @%9 7,50

Sizilianische Kdsespezialitdt

Gorgonzola ©*9 %50

Der wiirzige Blauschimmelkdise

BAMBIN] / KINDER

Rigatoni Napoli @ 6,50

Mit Tomatensauce

Jortellini Panna e Prosciutto ¢*9 7,50
Mit einer Schinken-Sahnesauce

Kinderschnitzel ¢.5+% 8,50
Mit Pommes

Chicken Nuggets 6.5 7,50
Mit Pommes

Hinweis: Portion Ketchup und Mayonnaise sind einmal im Preis enthalten.
Jede weitere Portion Ketchup oder Mayonnaise 0,50
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Selters Medium/Still 0,251 3,00
0,51 5,00

Pepsi-Cola 0227 0,21 280
0,41 4,30

Pepsi Max 297 0,21 2,80
0,41 4,30

Pepsi Mirinda 297 0,21 280
0,41 4,30

Pepsi 7 UP 02970 0,21 2,40
0,41 3,40

Apfelsaft Naturtriib 020 240
0,41 490

Orangensaft 020 300
0,41 490

Maracuja-Saft 0,2l 300
0,41 490

Rhabarber-Saft 020 300
0,41 490

Bitter Lemon 57 02!l 320
Euro

Espresso 2,50
Espresso Macchiato 9 2,60
Espresso Corretto 5,50
Espresso Doppio 3,50
Kaffee 2,50
Cappuccino 9 2,80
Latte Macchiato 9 3,20
Te e (70, nur in Schwarztee) 2’20

- verschiedene Sorten
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APERITIVO / LONGDRINKS

Huqo (.28

Lillet 02

Campari Soda 02

Campari Orange ¢.?

Prosecco @

Prosecco Aperol 2

Aperol Spritz 0»

Aperol Orange ¢

Bitterino (alkoholfrei)
Bitterino Orange (alkoholfrei)

BIRRA [ BIERE

Radeberger Pils vom Fass @ 0,31
0,51
Hovels Bitterbier vom Fass @ 03!
Oberdorfer Helles vom Fass @ 03!
Weich und mild gehopft 05!
Bitbble Hefeweizen hell vom Fass @ 0,51
Schofferhofer Rristallweizen @ 0,51
Schofferhofer Hefe dunkel @ 0,51
Biibble Edelweissbier @ 0,51
Radeberger @ 0,33
Alkoholfrei Extra herb
Clausthaler Radler @ 0,331
Alkoholfrei
Schofferhofer Grapefruit @ 0,331
Alkoholfrei
RraftMalz @ 0,391

Malzbier

EURO
8,50

8,50
6,50
7,50
5,50
7,50
8,50
6,50
4,50
6,50

Euro

3,00
4,50

3,00

3,00
4,50
4,50

4,50
4,50
4,50

Euro

2,90

2,90

2,90

2,90
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VINO ROSSO / ROTWEIN
Primitivo della Puglia 0.2 47 02!
Vollmundig, fruchtig
Montepulciano d’Abruzzo 0227 0,21
&legant fruchtige Wiirze, trocken
Chianti di Montaleino 0257 02!
Trocken
VINO ROSATO / ROSEWEIN
Bardolino 0257 021
Trocken

VINO BIANCO / WEISSWEIN

Frascati .27 021
Trocken
Pinot Grigio %57 021
Trocken
Luganer ¢27 0,21

Lebhaft, trocken

DISTILLATO / SPIRITUOSE

Amaro Averna (2 4el
Amaro Ramazzotti 9 4el
Fernet Branca/Menta? 4 el
Cynar 0:? el
Jdgermeister 2 el
Amaretto 9 4el
Sambuca @ b el
Limoncello -2 4 el
Grappa della Casa @ bel
Grappa Castagner @ el
Vecchia Romagna ¢ b el

Jack Daniels @ bel

Euro

6,50

5,80

6,50

Euro

5,50

Euro

4,50

5,80

7,50

Euro

490
490
5,90
490
5,90
5,90
5,90
490
490
6,90
5,90
6,90
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AMREIS

Zusatzstoffe

Farbstoffe

Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstirker
Schwefeldioxid/Sulfite

Eisensalze

Stoffe zur Oberflichenbehandlung
Siifstoffe und andere Siiflungsmittel
Phosphate

Koffein

Chinin, Chinin Salze

Jaurin

Allergene

CGlutenhaltiges Getreide: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, CGriinkern
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse: Flusskrebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Hummer, Scampi

ier und Eierzeugnisse: alle Eissorten

Fisch und Fischerzeugnisse: alle Fischarten (2.B. Dorade, Seezunge, Seeteufel, Wolfsbarsch ete.)
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse: alle Erdnusssorten

Soja und Sojaerzeugnisse: alle Sorten Sojabohnen

Milch und Milcherzeugnisse (bezogen auf Kuhmilchallergie!): Kuhmilch, Laktose

Schalenfriichte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse: Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Pistazien,
Paraniisse, Pekanniisse, Macadamianiisse, Queensland Niisse, Cashewkerne, Kaschuniisse

Sellerie und Sellerieerzeugnisse: Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie

Senf und Senferzeugnisse: Senfkiorner, Senfpulver, Senf, Senfol, Senfsprossen

Sesamsamen und Sesamerzeugnisse: Sesamsamen, Sesammehl, Sesampaste (Tahin), Sesamsalz
(Gomasio), Sesamél

Lupine: Lupinenmehl, Lupinenprotein, Lupinenkonzentrat, Lupinensolat

Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse: Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calamares,
alle Muscheln, Austern

Schwefeldioxid und Sulfit: unsere hausgemachten Saucen werden oftmals mit Wein abgeloscht, nahezu

Jeder Wein enthdlt heutzutage Sulfite



